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Zur Kenntniss des 01ivenSls 
v o n  

K. H a z u r a  und A. Gr i i s sne r .  

Aus dem Laboratorium fiir allgemeine trod analyfische Chemie 
an derk. k. teehnisehen ttochsehule in Wien. 

(Vorgelegt in der $itzung am 19. lull 18880 

Die Erfahrungen, welehe wir bei der Untersuehung der 
troeknenden 01e g'emaeht haben, maehten es wahrseheinlieb, 
dass der fltissige Antheil der Fetts~uren des OlivenSls nieht ein 
einheitlieher KSrper, sondern ein Gemeng'e zweier oder mehrerer 
ungesattigter Fettsguren sei. 

Aueh die Jodzahl des OlivenSls bestgtigt diese Annahme. 
Das 0livenS1 besteht' angeblieh aus 72% Triolern und 

28% Palmitin, Stearin und Araehin. Von diesen Bestandtheilen 
kann nut der als Triolea'n angesproehene Antheil Jod aus tier 
HUbl'sehen LSsung addiren. 

Da nun die Jodzahl der Olsaure 90"1, jene des Triole~ns 
86"2 ist, so kSnnte die Jodzahl des 01ivenSls mit Riieksieht auf 
dan Gehalt an Glyeeriden gesattig'ter Sauren nut 86"2 • 0"72=62"1 
betragen Sie betr~tgt aber thats~ehlieh im Mittel 83. ~ 

Dies wird nur dadureh erkl~rlieh, wenn man annimmt, dass 
der als Triolern angesproehene Antheil des OlivenSls neben der 
01saute C, sH3aO 2 noeh eine S~ure enthglt, deren Jodzahl hOher als 
90-1 ist. Dies kSnnte eine kohlenstoff~rmere Saute der 01saurereihe 
C~H~_~O~ oder eine wasserstoffarmere Saute mit dam Kern C,s , 
etwa Linolstture C,sH3~O 2 oder Linolensaure C,8H3o02 sein. 

Um die gewUnsehte Auskunft zu erhalten, haben wit aus 
einem OlivenS1 (Aixer5l), dessen Reinheit dureh die zu 83"0 
gefundene Jodzahl verbUrgt war, die fliissigen Fetts~uren dar- 
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gestellt, und 30g derselben mit 36cm Atzkali vonder  Dichte 
1-27 verseift, die Kaliseife in zwei Liter Wasser g'elSst und mit 
zwei Liter einer 11/~~ LSsung yon Kaliumpermanganat 
langsam und unter Umrtihren vermiseht. Nach zehn Minuten 
wurde zu dem Gemenge so viel sehweflige S~ure hinzugefUgt, 
bis alles bereits gebildete Mang'anhyperoxydhydrat gelSst und 
das unang%'riffen gebliebeneKaliumpermanganatreducirtworden 
war. Die abgesehiedenen Sanren' A wurden abfiltrirt~ auf Thon- 
platten getrocknet und mit kaltem Ather extrahirt. Nach dem Ver- 
dunsten des Athers hinterblieb ein diekfltissiges 01, welches wahr- 
seheinlich die unoxydirt gebliebenen flUssig'en Fetts~turen enthielt 

Der in Ather unlSsliche Antheil yon A wog 24g und wurde 
so lang'e mit Wasser ausgekoeht, als noch etwas in LSsung ging. 
Die aus den Auskochungen nach dem Erkalten abgesehiedenen 
Krystallisationen wurden auf einem Filter gesammdt und wogen 
im lufttroekenen Zustande 1"29. Sie schmolzen bei 162 ~ C, 
zeigten die Krystallform der Sativins~ure und gaben, der Analyse 
unterworfen, folgende Zahlen: 

O" 2235g Substanz gaben 0" 5080g Kohlens~ure und 0"2098g 
Wasse r .  

In 100 Theilen: 
Berechnet ftir C18H36Q 6 

C . . . . . .  61" 99 62" 07 
H . . . . . .  10" 43 10' 34 

Die S~ture, welche vorliegt, ist demnach Sativins~ture. 
Der in Wasser unlSsliehe Antheil wurde aus Alkohol um- 

krystallisirt und zeigte unter dem Mikroskope die rhombischen 
abgestumpften Tafeln der Dioxystearinsiiure. Lufttroeken, gaben 
die Krystalle den Sehmelzpunkt yon 136--137 ~ C und die 
S~turezahl 177"0~ woraus sich das Molekulargewicht zu 316"4 
berechnen liisst. 

Es unterliegt daher keinem Zweif@ dass dieser in Wasser 
unlSsliche Antheil yon A aus Dioxystearinsiiure besteht. 

Im Filtrate yon A wurde neben niederen Fetts~turen nut 
Azela~nsiiure CgH1GO ~ gefunden. 
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Da wir in dcm Oxydationsproducte der fiUssigen Fettsi~ure 
des Olivcn(ils neben 

Dioxystearinsi~ure . . . . . . . .  ClsI-I3~02 (OH)~ 
noch Sativinsaure . . . . . . . . . .  C1sg3202 (OH)4 

~achweisen konnten~ so fo]gt daraus mit Zugrundelegung der 
Regel ftir das Verhalten unges~ttigter Fetts~iuren gegcn Kalium- 
permanganat~ dass die fitissigc FeCtsiiure des Oliven~ils kein ein- 
heitlicher K(irper ist, sondcrn ein Gemenge yon 

()lsliure . . . . . . . . . . . .  C~sI-I3402 
und Linols~ure . . . . . . . . . . .  CIsH3~O ~. 

Uber die Mengcnverh~ltnissc~ in welchen die beiden Si~uren 
gemischt sind~ k~innen wir keine genauenZahlenangaben machen. 
~ur  das k~innen wir mit Bestimmtheit behaupten~ dass die ()l- 
s~ure vorwiegt~ da ja in 24g des Oxydationsproductes nur etwas 
tiber l g  von Sativins~ure g'efunden wurde. Man wird wohl nicht 
sehr irren~ wenn man annimmt~ dass auf sieben Theile Linol- 
s~ure 93 Theile ()ls~ure entfallen. 

Zum Schlusse wollen wir noch bemerken~ dass wit dcr 
Ansicht sind~ dass in den meisten nicht trocknenden ()len~ in 
welchen man bis jetzt nut die Ols~ture ClsH~402 yon fiiissigen 
Fetts~iuren annimm b auch Linols~iure vorhanden ist. Wir beab- 
sichtigen, alle uns zug~nglichen ()]e und Fette einer Untersuchung 
zu unterwerfen~ um zu sehen~ ob unsere Ansicht den Thatsachen 
entspricht. 

u Erdnussi~l~ dessen Untcrsuchung fast beendet ist, 
k(innen wir jetzt schon mlt Bestimmtheit aussagen~ dass es 
bedeutende Mengen yon Linolsi~ure neben ()]s~ture enthi~lt. 

In niichstcr Zeit werden wir die Resultate diesbezUglicher 
Untersuchungen derhohen Akademie mittheilen und die Angaben~ 
welch e S c h(in ~ vor kurzer Zeit iiber das Erdnuss~il gemacht hat~ 
richtigstellen. 
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